Aber mufd man sich dariber wirklich
wundern? Wohl kaum. Das Eier oder
Fleisch fir ein paar Cent von gliick-
lichen, artgerecht gehaltenen und mit
gesundem Futter aufgewachsenen Tie-
ren stammt glaubt wohl niemand mehr.
Dennoch reifdt die Nachfrage nach bil-
ligen Lebensmitteln und anderen Pro-
dukten nicht ab. Sie verringert sich
héchsten kurzfristig nach dem jewei-
ligen Skandal, um ein paar Wochen
spater wieder auf dem urspriinglichen
Stand zu sein. Warum?

Sicher wirken sich hier Werbestrategien
wie ,Geiz ist geil“ auf das Kaufverhalten
der Menschen aus, aber auch blindes
Vertrauen in den seit Jahren grol3 ge-
schriebenen Verbraucherschutz. Das
Vorhandensein eines eigenen Verbrau-
cherschutzministeriums fiihrt anschei-
nend bei immer mehr Menschen zu
einem blinden Vertrauen in die Lebens-
mittelindustrie. Kaum einer weil3, dass
sich nur eine Hand voll Konzerne den
weltweiten Lebensmittelmarkt unter den
Nagel gerissen haben und damit
Milliarden Gewinne machen. Und diese
arbeiten Hand in Hand mit der Futter-
mittelindustrie zusammen.

Industrialisierte Landwirtschaft

Die billigen Lebensmittel, die der Ver-
braucher angeblich fordert, haben zu
einer Industrialisierung der Landwirt-
schaft gefiihrt, deren Folgen wir heute
aufessen miuissen: Kihe werden zu

Hunderten in Stallen gehalten, die eher
Produktionshallen heiBen sollten. Mit
immer weniger Zeit- und Material-
aufwand wird immer mehr Milch und
Fleisch ,produziert®.

In Triesdorf feierte man dieser Tage
den 2. Vollautomatischen Stall in
Mittelfranken. Zu den bereits Ublichen
Melkrobotern kommen dort jetzt auch
noch Fiitterungsautomaten. Uber Fér-
derbander wird den Kuhen sechsmal
taglich Futter zugefihrt, so dass der
Landwirt auch gerne mal ein paar Tage
in Urlaub fahren kann und seine Tiere
— wenn es nicht gerade Stromausfall
oder andere technische Probleme gibt
— dennoch versorgt werden. Was fir
einige Landwirte einen Vorteil bringt
bedeutet fir andere, kleinere eine
unsichere Zukunft und eventuell den
Verlust des Arbeitsplatzes oder des
Hofes und fur die Verbraucher erhdhte
Risiken. In den USA miussen bereits
jetzt viele Millionen Dollar ausgegeben
werden, um Frischfleisch mit Ammo-
niak zu begasen, um es von geféhr-
lichen Kolibakterien zu befreien. Ur-
sache dieses Problems ist die Mas-
sentierhaltung in riesigen ,Feedlots®
(Prinz  Charles bezeichnet sie in
seinem Buch ,Harmonie“ als Konzen-
trationslager fur Tiere) und die Futte-
rung von Rindern mit Mais. Eine artge-
rechte Tierhaltung und Tierfutterung
kdnnte dieses Problem leicht beheben.
Aber dazu ist eine industrialisierte
Landwirtschaft weder willens noch in
der Lage.

Aus flr viele Metzger

Doch zuriick nach Deutschland. Ge-
schlachtet werden durfen unsere Tiere
dann auch nicht mehr beim nachsten
Metzger, sondern in riesigen Schlacht-
héfen. Denn angeblich kénnen nur die-
se die Uberzogenen Hygienevorschrif-



ten noch erfillen. Zwischen Jena und
Leipzig gibt es zum Beispiel einen
Schlachtbetrieb, wo taglich () 14000
Rinder und Schweine geschlachtet
werden. Dieser wird demnéchst auf
25000 Tiere taglich ausgebaut! Nur so
sind die Billigpreise der Supermarkt-
ketten mdoglich. Die Aufgabe vieler Klei-
ner Metzgereien ist die Folge.

Und dennoch produziert Deutschland
viel zu viel Milch und Fleisch, so dass
die Milchpreise in den letzten Jahren in
den Keller gegangen sind und viele
Landwirte zur Betriebsaufgabe gezwun-
gen wurden. Was passiert aber mit
dieser Uberproduktion? Womit wir wie-
der beim Dioxinskandal wéaren. Ein Blick
in die FLZ vom 10. Januar 2011 gibt
Aufschluss: ,International zeigt der
Skandal bereits Wirkung: Sidkorea
blockiert bereits seit vergangener Wo-
che Schweinefleisch aus Deutschland,
die Slowakei stoppte den Import von
Eiern und Geflugelfleisch, britische
Superméarkte nahmen Produkte aus
dem Handel, die mit Dioxin-Eiern ver-
seucht sein koénnten.“ Es geht also
langst nicht mehr um die Versorgung
der eigenen Bevdlkerung mit schmack-
haften und gesunden Lebensmitteln,
sondern um ein weltweites Milliarden-
geschéft. Dabei bleiben nicht nur die
Tiere und die Bauern in den jeweiligen
Landern auf der Strecke, sondern auch
der Menschenschutz.

In engen Kéfigen kdnnen sich die Hennen

weder bewegen noch scharren oder ihren

Stand in der Gruppe festlegen, was fur die
Gesundheit der Tiere notwendig wére

Wer hier auf das energische Eingreifen
der zustandigen Minister wartet sieht
sich — mal wieder — getauscht. Bun-
desagrar- und —verbraucherschutz-
ministerin ,llse Aigner (CSU) aullerte
sich zurtickhaltend. Sie sagte, der “Fall
ist von den zustandigen Landesbe-
hérden noch nicht vollstandig aufge-
klart. Vorrangig muss dafur gesorgt
werden, dass belastete Produkte nicht
in den Handel gelangen’*. (a.a.0) Uber
die Tatsache, wieso Gifte Uberhaupt in
die Nahrung gelangen und wie man
dies zukinftig verhindern kénne
schweigt sie sich aus. Statt dessen for-
derte sie von der Futtermittelindustrie
.Konkrete Vorschlage®.

Das System, den Bock zum Gértner zu
machen, hat in der schwarz-gelben
Regierung schon Tradition: da lasst
sich die Bundeskanzlerin von den
Energiekonzernen ihr Atomkonzept dik-
tieren, da schreibt die Pharmaindustrie
dem eigentlich zustandigen Minister
RoRler die Gesundheitsreform, warum
soll also nicht auch die Futtermit-
telindustrie ein Konzept zur Verhin-
derung weiterer Vergiftung von Futter-
mitteln entwickeln? Und als die lang-
jahrige Verpanschung von Tierfutter mit
dioxinhaltigen Fetten endlich auffliegt
gibt sich Frau Aigner Uberrascht und
emport. Dabei hatte sie nur die
AuRerung von Prof. Thomas Blaha in
der FLZ wvom 10.1.2011 Ilesen
brauchen. Darin meinte Blaha, dass mit
Dioxin verseuchte Produkte nicht
unbedingt vernichtet werden mussen:
.Belastete Eier kdnnten mit unbelaste-
ten gemischt werden. Ahnlich kénnte
mit kontaminiertem Fleisch verfahren



werden.” Prof. Blaha ist ibrigens nicht
etwa Manager eines Chemiekonzerns,
sondern der Vorsitzende der Tier-
arztlichen Vereinigung fr Tierschutz!

Mit einem ,Aktionsplan® sollen wir
Konsumenten ebenso beruhigt werden
wie mit der gern genannten Floskel, daf3
,hiemals eine Gefahr fir die Gesundheit
der Bevolkerung bestand“ SchlieRlich
kénne niemand so viele Eier oder ver-
seuchtes Fleisch essen, um daran zu
sterben. Verschwiegen wird dabei, daf3
sich Dioxine im Fettgewebe ablagern
und vom Kérper kaum abbaubar sind.
Wenn dann in einigen Jahren gesund-
heitliche Probleme oder gar Todesfélle
auftreten ist eine Ursachenklarung nicht
mehr moglich.

Als Verbraucher — und vor allem als
Menschen — sollten wir mit wachem
Verstand unsere taglichen Einkaufe
erledigen und uns nicht auf die Fr-
sorge der zustandigen Minister oder das
Verantwortungsbewul3tsein von Agrar-
konzernen verlassen. Noch gibt es sie,
die Bauern in den Doérfern, die statt
mehrere Hundert nur ein paar Dutzend
Kilhe oder Schweine im Stall haben, die
Biobauern, die statt Masse Klasse
anbauen und die Direktvermarkter, die
ihre Produkte transparent vom Hof an
den Kunden liefern. Nutzen wir sie,
solange wir noch die Mdglichkeit dazu
haben. Mit jedem kleinen oder mittleren
Betrieb, der aufgeben mufR3, wird unsere
Nahrung nicht nur schlechter, sondern
irgendwann auch sehr viel teurer,
spatestens dann, wenn nur noch einige
wenige GroRRkonzerne unsere Lebens-
mittel herstellen.

Ursula Pfafflin Nefian

Was sind Dioxine?
Dioxine sind stark giftige
organische Substanzen. Sie
entstehen bei Verbrennung von
Kohlen- und Chlor- sowie
anderen gasartigen Verbin-
dungen wund gelangen mit
Rauchgasen sowie Produk-
tions- und Verbrennungsrick-
sténden in die Umwelt. Das als
Sovesogift bekannt gewordene
TCDD (2,3,7,8-Tetra-
chlordibenzodioxin) ist die
giftigste und starkste bekannte
krebserzeugende Substanz.
TCDD ist biochemisch kaum
abbaubar. Das Schlimmste
ist, man kann Dioxine nicht
riechen, schmecken oder
sehen.

(Quelle: www.infoquelle.de)




